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LES ÉTUVES*

* PROOFERS



    
    

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
 L

oï
c 

P.
 - 

Bo
ul

an
ge

r 

▶▶ Intérieur inox. 
Stainless steel inside.

▶▶ Porte et façade inox.
Door and front panel stainless 
steel.

HYGIÈNE
HYGIENE

«Mon retour d’expérience est positif : j’ai gagné 
en qualité sur la fermentation de mes produits car ils 

sortent tous homogènes.»

«My feedback is positive : I improved quality regarding 
the proving of my products because they all come out 

homogeneous.»

L’avis du pro
The professional’s advice

Nombreux types d’appareils permettant une adaptation pour 
tous types de fournils.
Several references enabling to suit to any bakerooms types.

STANDARD

LUXE

Régulation de la température.
Temperature control.

Régulation de la température & de l’hygrométrie avec écran tactile 
communicant. 
Temperature & humidity control with touch screen communication.
Traçabilité et historique des données.
Monitoring and data history.
OPTION : 2 étages de chauffe pour un gain énergétique et 
une meilleure précision de la régulation de température.
2-stage heating for energy saving and a better precision of 
temperature regulation.

Bonne gestion de l’humidité garantie 

Homogénéïté des températures

Guaranteed humidity control
Temperatures homogeneity

Robustesse
Toughness


